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Menu Escapade en Aveyron s3se

Carpaccio de Melon a la Menthe Poivrée,
Sorbct Limonccﬂo, Crumble de Noix de Czajou
Qu
Promenade Avcgronnaise,

Mesclun et \/inaigrctte au Micl

LR AR/
000’00’0

Travers de COCI‘]OH d’ Avcgron Laqué
Grille puis Confit
Sauce Fumée
Qu
Filet de Truite de nos Rivieres,
Ratatouille en Mille Feuilles, Sauce vierge

O 0 .0
0‘0 0’0 0‘0

| e Faris - Conques
Ou
SouPc de Fraise (Glacée au Pasilic,
Mcringuc a la Creme Double, Sorbet Hibiscus
QOu
CouPc de Glace Parfums au Choix



La Halte Gourmande

L’ Assiette Compléte de 4 Speécialités

17,50 €

Terrine de Sanglicr

Farcous Aveyronnais FO””U/C E”[aﬂt
& Saladc c[c Mr 5oulic’ 10,50 €

Alligot Maison a la T ome [raiche Nuggets :c]:wkt
de Laguiolc «| eVrai» ou Steak [Hache

ou Poisson FPané
Chouquct’ce ala Mousse de Koquc{:ort

Petits Lc’:gumcs

Gatcau du Momcnt
ou Coupc de Glacc

A
£

Nos Salades Estivales

Salade de F oufoe de (Galice : 16 €

FPommes de [ erre en Robe des C[‘:amps
Légumcs, Pain de Campagnc a Phuile d" Ollive &Ail

Salade [ermiére : 14,50 €
CEuf Parfait, Jambon cru de Fags,
Koqucfort, Cantal & Tomatcs
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Nos [ ntrées

Carlvaccfo de Mc/on afa Menthe F olvrée,
Sorbet [ imoncello, (Crumble Noix de Czy’ou

Tartc fondante au ﬁ'omagc, Tomatcs coeur de éa:w‘,'
Salade 3 /5 V/ha{grcttc d’ F chalotes

Mozzareua di Bugala, Coulis de Foivrons Kougcs

Salade de Koqucttc a Phuile & Olive Bio
( Buﬁ‘%’ Laubcng de Nathale Lauﬁcn‘g, 712500 [ e Cayro/ )

Foie (Gras de Canard Mi-Cuit « Maison »
Chutncy Pruneaux & Fain & E_Picc

Nos [ ncas

Assortiment de notre (Charcuterie de Région

Assortiment de ‘:romagcs de Fays & Mcsc‘un

Assortiment Mixte : Charcuterie / Fromagc

I2€

4 <€

14,50€

15 €

4 <

18€



Nos Flats

/> avé de K umsteck sauce F orestiére,

A/{got Maison, [anier du maraicher

Lfngwhcs au [Festo de Koc]uettc et Purrata,
Jaméon d’ Avc:yron 14 mois

ngcr Avcyronna/}s, Peocuf Aubrac,
(antal Aubergincs gﬁf/écs, | omates Compotécs,
O{gnons contits & /> ommes de terre aux [Jerbes,

Wo,é de Gamﬁas et Vo/ai//c 5

Nouilles chinoises saveurs d'Asie , L’gumcs croquants,
ﬁfcts de [ruite de nos riviéres, Katatoui//c, 5aucc Mérgc

(Cote de Veau dans son jus 5 A/igot Maison
& ses /> ctits L’gumcs g/acés au Miel et Tﬁym,

T ravers de (ochon d&" Avcyran /aqué,
Crillé Pwﬁs Contit, Sauce Fumée

Tartarc de Baruf « Kace Aubrac »,
préparé par nos soins |, /> ommes Grenaf//es Két’/cs
Au choix : C/assfquc ou a I’ [talienne

[e 51'/77})/:: en 180g
[e Double en 360g

22€

16 €

19 €

21 €

I8 €

22 €

]9 €

19 €
26 €



Nos Dcsscrts

Nougat Glacé au [ain d°’ E_Piccs
CarPacc:'o d’ Ananas, Coulis Exotiquc 9€

5OUPC de [raise g‘acéc au Basilic,
Mcringuc a la Creme Double, Sorbet Hibiscus 9€

Ea 2o 2 2]

C}'\arlottc de Féchc Flatc ala \/crvcinc,
Riz Vanille & Chocolat blanc 9€

Kedkdkk

| e Faris- Conqucs 9€

Kedkdkk

Moc“cux au (Chocolat Noir, Cardamone,
Glace au Yaourt de lait de Montagnc 9€

CouPc Fraicheur « Mcﬂba» 8.20€
Peche Pochée , Glace Vanille, Sorbet Framboise | Chantillg & Coulis

FEEEEE

Assictte de Fromagcs P1€

Notre sélection de Glaces Artisanalcs

Glaccs :  Vanille Macadamia, Chocolat cacao Guanaja Valrhong,

Café 100% Arabica, Caramel Fleur de Sel, Marron, Pistache, Yaourt

Sorbcts: Framboise, Mangue, Limoncello, Cassis, Hibiscus/Banane/Passion

LC Duo : ‘1".90€ i ,-y'"/ ©
le Trio: 6.70€ (GLACESo:sALPES

MAITRE ARTISAN GLACIER



Le dainte Foy
- Nos Boissons ~2_-~—~

Nos Kirs i
Kir au Gaillac Pétillant Brut, Creme de Chataigne 6.50
Kir au Vin Blanc, Creme Péche, Mirre, Chataigne 5.00
Kir Breton au Cidre Brut & Creme Muire 5.00

Nos Aperitifs @
De Région 12 : St Hervé (ausureau) 6.50 Vin de Noix  6.50 Ratafia 6.50

Marques Courantes : Martini, Campari... 8 6.50 Anisette 3¢ 350

7 Nos Cocktails

Apérol Spritz , Americano, Gin Tonic, Rhum Orange 8.00
Cocktail de jus de fruits sans Alcool 6.50
Milkshake 6.50
Nos Bulles Y
Champagne « Bricout » la coupe  10.00 Bt 50.00
Champagne : Louis Roederer Bt 75.00
Gaillac Pétillant Brut la coupe  6.50 Bt 27.00
Cidre Breton Brut : Val de Rance la chope 5.00 Bt 14.00

Nos Vins au Verre

Rouge, Blanc, Rosé 15« 450 Tariquet « Premieres Grives » Moelleux 15¢l 6.50




'5;';1:4‘11‘; Nos Biéres pressions : Draft Beer

Leffe blonde \\‘\"" 25 3.90
Jupiler blonde ll 25 330
Hoegaarden blanche 25c 3.90

Nos Biéres bouteilles : Bottle of beer 33

Duvel blonde, Chimay brune

Bieres bouteilles locales Granvabroise & la fleur de sureau

Aubrac Ambrée

Nos Alcools & Digestifs |y

Whisky : Ballantines

Chivas, 12 ans d'age

OBAN, whisky supérieur 14 ans d'age
Rhum : Diplomatico, rhum supérieur du Vénézuela
Armagnac : Clés des Ducs YSOP
Cognac : ABK6 Vs Premium
Eau de Vie du Domaine Laurens

Marc de Marcillac, Vieille Prune, Poire Williams

Nos Thés & Infusions Dammann

Nos thés verts : Thé Vert & la menthe Touareg,
Thé Vert Gunpowder (Thé vert de Chine)
Nos thés noirs : Thé Noir Ceylan OP (Thé noir du Sti Lanka),
Thé Noir Earl Grey (Bergamote, pétale de fleurs),
Thé Noir Darjeeling (Thé noir d'Inde)
Nos Infusions : Tisane du Roy (fleur d'oranger, citronnelle et feuilles de cassis),
Tisane du Berger (menthe, fleur d'oranger, citronnelle),

Verveine, Tilleul

Café

50c  7.50

50cl  6.30

50c  7.50

5.00

6.00

5.50

8.00

10.00

12.00

12.00

10.00

10.00

10.00

3.80

3.80

3.80

1.90




